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Confrérie amicale œnogastronomique de l'art de vivre et des tradition 
de la basse vallée de la Bidasoa 

Adresse Aguerreko Ur Txiripa Chemin de  Martingoiti 64700 Biriatou 

Sites  

Courriel  

Date de création 07/07/2023 Nombre de Membres 85 F 35 H 50 Nombre d’Adoubés  

    
Grand Maître Manolo Alcayaga GOIKOETXEA ℡ 06 86 23 58 51 @ manoloalcayaga@hotmail.com 

Président En cours  ℡  @  

Secrétaire En cours ℡  @  

Trésorier En cours ℡  @  

Historique 

Héritiers directs de plus de 50 ans de travail dans le monde associatif culturel local. Issus d’un monde ou les associations étaient peu 

connues et le système de création d’associations peu utilisé. Le changement de société a progressivement fait disparaitre le travail 

bénévole, et le monde associatif l’a heureusement remplacé., mais en se parcellisant. 

Ainsi progressivement ont éclos de nombreuses associations qui se sont occupés de l’art de vivre et des traditions de la basse vallée 

de la Bidasoa, la gastronomie faisant partie d’elles naturellement. Aujourd’hui dans notre initiative on compte une actvité crée en 

1986 autour de la musique basque, une section de joaldunak (2) une section de jeux traditionnels basques (2) dont est issue une 

confrérie Oenogastronomique qui élabore du Sagarno Basque (vin de pomme) comme cela était pratiqué chez nous jusque dans les 

années 60. (2) 

Une autre activité de jeux basques du village voisin nous a rejoint. (2) 

D’autres pourraient rapidement nous rejoindre parmis les groupes de fêtes de quartier, celui du village de Biriatou, les pécheurs à la 

ligne qui s’occupent de la ressource halieutique et de la bonne santé du fleuve sur ce bout de fleuve entre France et Espagne avec 

leur homologues hispaniques. Un groupe de danse basque, un club de pelote. Il est à noter que ce petit  territoire compte 6 confréries, 

15 groupes de danses basques, 15 comité des Fêtes, une vingtaine de groupes de chant choral, et la liste est loin d’être close. 

Les rassembler pour s’entraider et faire que chaque activité soit pérenne est notre objectif, car dans ce petit Finistére si riche en 

activités oenogastrnomique de l’art de vivre et des tradtions, la survi passe par l’entraide collective, comme c’était avant. 

 

(1) Travail bénévole entraide de voisinage ou de proximité. (2) Voir fiches de présentation en annexe. 

Produits et Traditions 

L’art de vivre dans la basse vallée de la bidasoa est une richesse à ne pas perdre, nou sommes  issus à minima de  3 cultures 

Basque, espagnole, française et tous les autres qui se sont greffées à nous dans ce carrefour de l’Europe, point de passage des pélérins 

de Compostelle, terre d’exil des « sudistes » ou terres d’acceuils des « nordistes ». Terre d’accueil et de brassage de cluture qui se 

sont amalgamées pour  être ce que nous  sommes. Des gens de la Bidasoa. 

A partir de la nos gastronomies locales, notre mode de vie, nos traditions, notre art devivre se sont enrichis des apports extérieurs ; 

aujourd’hui nous  sommes à un tournant ou «  modernisme » aplani toutes les différences dans un but simplificateur et financier. 

Notre culture et notre partimoine immatériel est en danger de disparaitre sur l’autel du modernisme. 

Vos 
Chapitres 

En cours Lieu Vallée de la Bidasoa 

 Lieu  

Vos 

Manifestations 

Nous avons plus  de 20 temps forts dans l’année, un 

de cela  sera notre chapitre  inuagural 
Lieu  

 Lieu  
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